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MONTAG BIS FREITAG
(AUSSER FEIERTAG)

P1ZZA NACH WAHL
DAZU BEILAGENSALAT UND EIN
ESPRESSO
11,50 €

AUSSER
PIZZA RUCOLA, PIZZA SALMONE, PIZZA
ANTIPASTI UND PIZZA BIANCA DAZU
BEILAGENSALAT UND EIN ESPRESSO
13,50 €

PASTA NACH ART DES HAUSES
DAZU BEILAGENSALAT UND EIN
ESPRESSO
11,50 €




BURRATA CON VERDURE ALLA GRIGLIA (G)
CREMIGE BURRATA SERVIERT AUF LAUWARMEM GRILLGEMUSE
12,50 €

BRUSCHETTA (A, F)
ZWE| GEROSTETE WEISSBROTSCHEIBEN MIT
TOMATENWURFELN,
BASILIKUM UND KNOBLAUCH
7,50 €

ANTIPASTO MISTO (A, G, 11)
GEMISCHTER VORSPEISENTELLER
15,50 €

CARPACCIO DI MANZO (G)
RINDERFILETSCHEIBEN MIT RUCOLA UND PARMESANSPLITTER
16,00 €

CROSTINI AL PROSCIUTTO DI PARMA (A, F, G)

ZWE|I GEROSTETE WEISSBROTSCHEIBEN MIT MOZZARELLA
UBERBACKEN, PARMASCHINKEN, FRISCHEM RUCOLA UND
PARMESANSPLITTERN
9,50 €

CROSTINI ALLE VERDURE (A, F, G)

ZWE|I GEROSTETE WEISSBROTSCHEIBEN MIT MOZZARELLA
UBERBACKEN, BUNTEM ANTIPASTIGEMUSE, RUCOLA UND
GEHOBELTEM PARMESAN
9,50 €




INSALATA DI POMODORINI E BURRATA (F, G)
FRISCHE KIRSCHTOMATEN, CREMIGE BURRATA, RUCOLA, FRISCHES
BASILIKUM UND EDLES OLIVENOL.
10,00 €

INSALATA POLLO (F, G)

GEMISCHTER SALAT IN ESSIG-OL DRESSING MIT COCKTAILTOMATEN,
GURKEN, MAIS, GEGRILLTEN HAHNCHENBRUSTSTREIFEN, RUCOLA UND
PARMESANSPLITTER
14,50 €

INSALATA RUCOLA CON VERDURE (F, G)
RUCOLASALAT MIT GEGRILLTEM GEMUSE, COCKTAILTOMATEN,
MOZZARELLAKUGELN UND PARMESANSPLITTER IN ESSIG-OL DRESSING
14,00 €

INSALATA BELLA VISTA (F, G)

GEMISCHTER SALAT IN ESSIG-OL DRESSING, MIT TOMATEN, RUCOLA,
ZWIEBELN, MOZZARELLAKUGELN, GEGRILLTEN RUMPSTEAKSTREIFEN UND
PARMESANSPLITTER
15,50 €

INSALATA CAPRICCIOSA (F, G, 1)
GEMISCHTER SALAT IN RAHMSOSSE, MIT TOMATEN, GURKEN, EIERN,
OLIVEN (11), ARTISCHOCKEN, THUNFISCH, PAPRIKA UND ZWIEBELN
11,50 €

INSALATA MELISSA (F, G, 1)
GEMISCHTER SALAT IN RAHMSOSSE, MIT TOMATEN, GURKEN, EIERN,
SCHINKEN (3,2,5), KASE (5), PAPRIKA UND ZWIEBELN
11,50 €

BEILAGENSALAT (F,G)



SPAGHETTI AL RAGU BOLOGNESE (A,C,1)
KLASSISCHES ITALIENISCHES RINDER-RAGU MIT
SONNENGEREIFTEN TOMATEN, WURZELGEMUSE UND
FRISCHEM BASILIKUM
11,00 €

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO (A, C, I)
NATIVES OLIVENOL EXTRA, FRISCHER KNOBLAUCH, MILDE
PEPERONI UND PETERSILIE & COCKTAILTOMATEN
10,00 €

GNOCCHI ALLA SORRENTINA (A, C, G, I)
KARTOFFELNUDELN GESCHWENKT IN TOMATENSOSSE MIT
BASILIKUM
UND MOZZARELLA
11,00 €

TAGLIATELLE DON GIOVANNI (A, C, G, I)
MIT COCKTAILTOMATEN, RUCOLA, PARMESAN UND
RUMPSTEAKSTREIFEN IN
EINER LEICHTEN GORGONZOLA SAHNESOSSE
15,00 €

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (A,C,G)
KROSSER GUANCIALE-SPECK, FRISCHES EIGELB, WURZIGER
PECORINO-KASE UND SCHWARZER PFEFFER.
14,50¢€

RIGATONI CONTADINA (A, C, G)
MIT FRISCHEN TOMATENSTUCKE, CHAMPIGNONS, RUCOLA
UND
PARMESANSPLITTER IN TOMATENSOSSE




PENNE ALL'ARRABBIATA (A, C)
PENNE IN LEICHT PIKANTER TOMATENSOSSE FEINEN
PEPERONI & FRISCHEM BASILIKUM.
10,00 €

PENNE AL CARTOCCIO (A, C, G)

PENNE MIT SCHINKEN,CHAMPIGNON IN CREMIGER
TOMATEN-SAHNESOSSE,
MIT KASE UBERBACKEN.

11,50 €

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE (A, C, D)
MIT AUSGEWAHLTEN MEERESFRUCHTEN, FRISCHEN
KIRSCHTOMATEN UND PETERSILIE.
14,90 €

TAGLIATELLE ALLE VERDURE (A, C)
MIT GEGRILLTEM GEMUSE IN TOMATENSOSSE
13,00 €

TAGLIATELLE ALLA CHEF (A, C, D, G)
MIT GEBRATENEM LACHSFILET, KRABBEN IN
TOMATENSAHNESOSSE
15,00 €

LASAGNA AL FORNO (A, C, G)
LASAGNE MIT RINDERHACKFLEISCHSOSSE UND KASE
UBERBACKEN
12,00 €




PIZZA BIANCA (A,QG)

WEISSE PIZZA MIT MOZZARELLA, ZUCCHINI, RUCOLA,
COCKTAILTOMATEN, PARMESANSPLITTER UND BRESAOLA
(RINDERSCHINKEN)

15,00 €

PIZZA GIUSEPPE (A,G)
MIT SCHINKEN, PEPERONIWURST, ROTE ZWIEBELN,
RUCOLA UND PARMESANSPLITTER
12,00 €

PIZZA MIT ALLEM (A,G)
MIT SALAMI , SCHINKEN , FRISCHEN
CHAMPIGNONS UND ZWIEBELN
11,00 €

PI1ZZA SPORT RIEGEL (A,G)
MIT SALAMI, FRISCHEN CHAMPIGNONS,
PEPERONIWURST UND DOPPELT KASE
11,00 €

PIZZA DIAVOLA (A,G)
MIT SALAMI, SCHINKEN, PEPERONIWURST,
UND FRISCHEN CHAMPIGNONS UND CHILI

(SCHARF)
11,00 €

PIZZA RUCOLA (A,G)
MIT PARMASCHINKEN, RUCOLA UND PARMESAN
15,00

PI1ZZA CAPRESE (A,G)
MIT FRISCHEN TOMATEN UND MOZZARELLA
10,00 €

PIZZA ANTIPASTI (A,G)
VEGETALE MIT GEGRILLTEM GEMUSE




PIZZA CALABRESE (A,G)
MIT SALAMI, SCHINKEN, OLIVEN UND
PEPERONIWURST
11,00 €

PIZZA ITALIA (A,G)
MIT SALAMI, SCHINKEN, ZWIEBELN,
FRISCHEN CHAMPIGNONS UND THUNFISCH
12,00 €

PIZZA TONNO (A,G)
MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN
11,00 €

PIZZA 4 STAGIONE (A,G)
MIT SALAMI, SCHINKEN, PAPRIKA
UND FRISCHEN CHAMPIGNONS

11,00 €

PIZZA GIOVANNI (A,G)
MIT PEPERONIWURST UND GORGONZOLA
11,00 €

PIZZA MISTA (A,G)
MIT PEPERONIWURST, FRISCHEN CHAMPIGNONS
UND ROTEN ZWIEBELN
11,00 €

PIZZA SALMONE (A,G)
MIT GERAUCHERTEM LACHS, RUCOLA UND
PARMESANSPLITTER
15,00 €

PI1ZZA CAPRICCIOSA (A,G)
MIT SCHINKEN PILZE ARTISCHOCKEN & OLIVEN




CARNE E PESCE -
FLEISCH & FISCH

CARNE DI VITELLO - VOM KALB

SCALOPPINA Al FUNGHI (A,G)
KALBSMEDAILLONS MIT CHAMPIGNONS (7,8)
20,00 €

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (A,G)
KALBSMEDAILLONS MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN IN
WEISSWEINSAUCE (7,8 )

26,50 €

SCALOPPINA ALLA MILANESE (A,C,G)
WIENER SCHNITZEL MIT ZITRONE UND PREISELBEEREN (7,8)
28,50 €

SPECIALITA DI MANZO- SPEZIALITATEN VOM RIND

BISTECCA ALLA GRIGLIA 250G (G)
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK VOM GRILL MIT KRAUTERBUTTER
28,50¢€

BISTECCA AL PEPE VERDE 250G (G)
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK IN GRUNER PFEFFERSOSSE
30,50 €

FILETTO ALLA GRIGLIA 250G (G)
RINDERFILET AUS DER REGION (METZGEREI OTTERBEIN)
35,90 €

SPECIALITA DI PESCE- SPEZIALITATEN VOM FISCH

SALMONE ALLA GRIGLIA (D)
LACHSSTEAK MIT KNOBLAUCH, GEGRILLT

23,50 €
SALMONE SMERALDO (D) /
LACHSSTEAK MIT KNUSPRIGEN PISTAZIENSTREUSELN, CREMIGER ) /
PHILADELPHIA-CREME UND FEINER TERIYAKISAUCE. ! ‘
25,50 €

ZU ALLEN FLEISCH & FISCH GERICHTEN SERVIEREN WIR
ROSMARINKARTOFFELN. EIN BEILAGENTAUSCH ZU PASTA IST
GEGEN EINEN AUFPREIS VON 2,50€ MOGLICH.



Alkoholfreie Getranke

Fanta, Sprite, Spezi,

Coca Cola, Coca Cola Zero

Mineralwasser

San Pellegrino

Bitter Lemon
Traubensaft, O-Saft,

Apfelsaft, Johannisbeere

Bier vom Faf

Bit Burger Pils
Radler
Radler
Bit Burger Pils

Flaschenbiere

Kristallweizen
Hefeweizen

Dunkles Weizen
Cola Weizen
Alkoholfreies Weizen
Alkoholfreise Bier

Spritz Variation

Aperol Spritz
Aperol Lemon
Campari Spritz
Lillet

Limoncello Spritz

BITTER LEMON (10)

0,3l
0,3l
0,251
0,75l
0,3l
0,3l

0,3l
0,3l
0,51
0,5l

0,5l
0,5
0,5l
0,5
0,5l
0,33l

3,40€
3,40€
2,90€
6,90€
3,40€
3,40€

3,80€
3,80€
4,80€
4,80€

4,80€
4,80€
4,80€
4,80€
4,50€
3,80€

7,20€
7,20€
7,20€
7,20€
7,20€

Aperitif

Martini rosso
Martini bianco

Campari

Campari Orange
Campari Soda

Prosecco

Berry Dream (alkoholfrei)

Spirituosen (2 cl)

Amaro del Capo
Fernet Branca

Averna
Limoncello

Vecchia Romagna

Ramazzotti

0,2cl
0,2cl
0,2cl
0,2cl

0,2cl
0,2cl

Bevande Calde e Caffetteria

Tasse Kaffee
Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato

Glas Tee

Espresso doppio

LIGHT (5,4,9,10)

ORANGE (5)

COLA BIER (5,4,9) COLA WEIZEN (5,4,9) CAMPARI

DIE ZUSATZSTOFFE DER BEI UNS VERWENDETEN PRODUKTE ENTNEHMEN
SIE BITTE AUF DER LETZTEN SEITE DER SPEISEKARTE.

3,90€
4,50€
4,50€
5,20€
7,20€

3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€
3,70€

2,90€
2,20€
3,40€
3,80€
3,00€
3,50€

FANTA (5,4) SPRITE (4) SPEZI (5,4,9) COCA COLA (5,4,9) COCA COLA




VINI ROSSI

PRINCIPE SPINELLI 2023 (TROCKEN)
REBSORTE: GAGLIOPPO
PRODUKTIONSGEBIET: KALABRIEN, ZENTRALOSTLICHER TEIL DER
PROVINZ CROTONE, IN CIRO MARINA, ,TIMPA BIANCA”,

0.2L 7,20€ 0.75L 28,90¢€
ARTINO 2023 (TROCKEN)
REBSORTE : GAGLIOPPO UND MAGLIOCCO.
PRODUKTIONSGEBIET: KALABRIEN, ZENTRALOSTLICHER TEIL DER

PROVINZ CROTONE, IM GEBIET ,MOTTA” VON CARFIZZI.

0,2L 7,50€ 0,75L 29,90¢€

VINI BIANCI

MADRE GOCCIA 2024(TROCKEN)
REBSORTE: GRECO BIANCO UND CHARDONNAY
PRODUKTIONSGEBIET: KALABRIEN, ZENTRALOSTLICHER TEIL DER PROVINZ
CROTONE, IM GEBIET ,MOTTA” VON CARFIZZI.

0,2L 7,20€ 0,75L 28,90¢€
DONNA GIOVANNA 2023 (TROCKEN)
REBSORTE: SPATLESE GRECO BIANCO.
PRODUKTIONSGEBIET: KALABRIEN, ZENTRALOSTLICHER TEIL DER PROVINZ

CROTONE, IN CIRO MARINA, ,TIMPA BIANCA

0,2L 7,90€ 0,75L 31,90¢€

TENUTA IUZZOLINI




Lambrusco (suf3)

Valpolicella (halbtrocken)
Chianti (trocken)
Montepulciano (halbtrocken)

Primitivo di Manduria (trocken)

Rosé (halbtrocken)

Chiaretto Bulgarini (trocken)

Frascati (trocken)
Frizzantino (sUR)

Trebbiano (trocken)

Pilandro Lugana TereCrea (trocken)




Sehr verehrte Gaste,

aufgrund der neuen Lebensmittelinformationsverordnung sind wir verpflichtet,
Sie Uber enthaltene Zusatzstoffe und Allergene unserer Zutaten zu informieren.

Die enthaltenen Zusatzstoffe sind mit den FuBnoten ,1 - 12” bezeichnet,
Allergene mit ,a - n”.

Kennzeichnung von Zusatzstoffen:

1. Form-Vorderschinken (Antioxidationsmittel) 2.
Geschmacksverstarker,3.Konservierungsstoff (Sardellen, Kase, Peperoniwurst,
Mayonnaise, Salami)4. Antioxidationsmittel (Schinken, Salami, Champignons, Peperoni)
5.mit Farbstoff (Kase, Peperoniwurst, Cola, Fanta, Campari) 6. Sdurungsmittel

(Mayonnaise)
7. Verdickungsmittel 8. Stabilisator (Peperoniwurst) 9. Koffeinhaltig 10. Chininhaltig
11. geschwarzt (Oliven) 12. Geschwefelt (Kroketten, Pommes frites, Kroketten)

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung

Allergene
A - enthalt Weizen, B - enthalt Krebstiere, C - enthalt Eier, D - enthalt Fische,
E - enthalt ErdnUsse, F - enthalt Sojabohnen, G - enthalt Milch, H - enthalt
Schalenfrichte, | - enthalt Sellerie, J - enthalt Senf, K - enthalt Sesamsamen,
L - enthalt Schwefeldioxid und Sulfite, M - enthalt Lupinen, N - enthalt Weichtiere

Mit Konservierungsstoff : Trockenfrichte, Wein, Fleisch und Fischerzeugnisse, Kase
Mit Farbstoff: Limonaden, Likdre, Mayonnaise
Mit Antioxidationsmittel: Wilrzmittel, Fleischerzeugnisse
Mit SUBungsmittel Saccharin : St3stofftabletten fur Kaffee/ Tee
Mit SUBungsmittel Cyclamat: SUBstofftabletten fur Kaffee/ Tee
Mit SUBungsmittel Acesulfam: Sorten von Limonaden
Mit Phosphat: Fleischerzeugnisse, Milchprodukte wie Kase, Cola
Geschwefelt: Trockenfrichte, Nisse, Fleisch und Fischersatz
Chininhaltig: Bitter Lemon, Lemonade, Tonic Water
Coffeinhaltig: Cola, Energy Drinks
Geschwarzt: schwarze Oliven
Gewachst: Zitrusfrichte, Apfel, Melonen

Allergene in Wein
Auch im Wein kénnen allergene Stoffe enthalten sein. Vor allem sind dies
Eiweiverbindungen, Histamin, Sorbitol und Tyramin (vor allem bei Rotweinen mit BSA),
gegen Schwefel (ist nahezu in jedem Wein enthalten) und auch der Alkohol (Etahnol)
selbst.
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	MITTAGSTISCH
	VON 12 UHR BIS 13.30
	MONTAG BIS FREITAG
	(AUSSER FEIERTAG)

	PIZZA NACH WAHL
	BURRATA CON VERDURE ALLA GRIGLIA (G)
	BRUSCHETTA (A, F)
	7,50 €

	ANTIPASTO MISTO (A, G, 11)
	GEMISCHTER VORSPEISENTELLER                                                                 15,50 €

	CARPACCIO DI MANZO (G)
	RINDERFILETSCHEIBEN MIT RUCOLA UND PARMESANSPLITTER
	16,00 €

	CROSTINI AL PROSCIUTTO DI PARMA (A, F, G)
	9,50 €


	ANTIPASTI - VORSPEISEN
	INSALATA DI POMODORINI E BURRATA (F, G)
	INSALATA POLLO (F, G)
	INSALATA RUCOLA CON VERDURE (F, G)
	INSALATA BELLA VISTA (F, G)
	INSALATA CAPRICCIOSA (F, G, I)
	INSALATA MELISSA (F, G, I)


	LE INSALATE – SALATE
	SPAGHETTI AL RAGÙ BOLOGNESE (A,C,I)
	KLASSISCHES ITALIENISCHES RINDER-RAGÙ MIT SONNENGEREIFTEN TOMATEN, WURZELGEMÜSE UND FRISCHEM BASILIKUM
	11,00 €

	SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO (A, C, I)
	NATIVES OLIVENÖL EXTRA, FRISCHER KNOBLAUCH, MILDE PEPERONI UND PETERSILIE & COCKTAILTOMATEN
	10,00 €
	GNOCCHI ALLA SORRENTINA (A, C, G, I)
	TAGLIATELLE DON GIOVANNI (A, C, G, I)

	14,50€


	LA PASTA – NUDELN
	PENNE ALL’ARRABBIATA (A, C)
	PENNE AL CARTOCCIO (A, C, G)

	LA PASTA – NUDELN
	LE PIZZA – STEINOFENPIZZA
	PIZZA BIANCA (A,G)
	WEISSE PIZZA MIT MOZZARELLA, ZUCCHINI, RUCOLA,
	15,00

	LE PIZZA – STEINOFENPIZZA
	11,00 €
	12,00 €
	15,00 €
	PIZZA CAPRICCIOSA (A,G)
	MIT SCHINKEN PILZE ARTISCHOCKEN & OLIVEN

	CARNE E PESCE -
	FLEISCH & FISCH
	CARNE DI VITELLO – VOM KALB
	SCALOPPINA AI FUNGHI (A,G)
	SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (A,G)
	SCALOPPINA ALLA MILANESE (A,C,G)
	SPECIALITA DI MANZO– SPEZIALITÄTEN VOM RIND
	BISTECCA ALLA GRIGLIA 250G (G)
	BISTECCA AL PEPE VERDE 250G (G)

	SPECIALITA DI PESCE– SPEZIALITÄTEN VOM FISCH
	25,50 €
	ZU ALLEN FLEISCH & FISCH GERICHTEN SERVIEREN WIR ROSMARINKARTOFFELN. EIN BEILAGENTAUSCH ZU PASTA IST GEGEN EINEN AUFPREIS VON 2,50€ MÖGLICH.


	BEVANDE — GETRÄNKE

	VINI ROSSI
	PRINCIPE SPINELLI 2023 (TROCKEN)
	ARTINO 2023 (TROCKEN)


	I NOSTRI VINI CALABRESI
	VINI BIANCI
	MADRE GOCCIA 2024(TROCKEN)
	DONNA GIOVANNA 2023 (TROCKEN)

	Rot
	Rose
	Weiß

	Offene Weine
	Sehr verehrte Gäste,
	aufgrund der neuen Lebensmittelinformationsverordnung sind wir verpflichtet,
	Sie über enthaltene Zusatzstoffe und Allergene unserer Zutaten zu informieren.
	Die enthaltenen Zusatzstoffe sind mit den Fußnoten „1 – 12“ bezeichnet,
	Allergene mit „a – n“.
	Kennzeichnung von Zusatzstoffen:
	1. Form-Vorderschinken (Antioxidationsmittel)   2. Geschmacksverstärker,3.Konservierungsstoff (Sardellen, Käse, Peperoniwurst, Mayonnaise, Salami)4. Antioxidationsmittel (Schinken, Salami, Champignons, Peperoni)   5.mit Farbstoff (Käse, Peperoniwurst, Cola, Fanta, Campari)     6. Säurungsmittel (Mayonnaise)
	7. Verdickungsmittel  8. Stabilisator (Peperoniwurst) 9. Koffeinhaltig   10. Chininhaltig
	11. geschwärzt (Oliven)    12. Geschwefelt (Kroketten, Pommes frites, Kroketten)
	Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
	Allergene
	A – enthält Weizen,  B – enthält Krebstiere,  C – enthält Eier,  D – enthält Fische,
	E – enthält Erdnüsse,  F – enthält Sojabohnen,  G – enthält Milch,  H – enthält Schalenfrüchte,  I – enthält Sellerie,  J – enthält Senf,  K – enthält Sesamsamen,
	L – enthält Schwefeldioxid und Sulfite,  M – enthält Lupinen,  N – enthält Weichtiere
	Mit Konservierungsstoff : Trockenfrüchte, Wein, Fleisch und Fischerzeugnisse, Käse
	Mit Farbstoff: Limonaden, Liköre, Mayonnaise
	Mit Antioxidationsmittel: Würzmittel, Fleischerzeugnisse
	Mit Süßungsmittel Saccharin : Süßstofftabletten für Kaffee/ Tee
	Mit Süßungsmittel Cyclamat: Süßstofftabletten für Kaffee/ Tee
	Mit Süßungsmittel Acesulfam: Sorten von Limonaden
	Mit Phosphat: Fleischerzeugnisse, Milchprodukte wie Käse, Cola
	Geschwefelt: Trockenfrüchte, Nüsse, Fleisch und Fischersatz
	Chininhaltig: Bitter Lemon, Lemonade, Tonic Water
	Coffeinhaltig: Cola, Energy Drinks
	Geschwärzt: schwarze Oliven
	Gewachst: Zitrusfrüchte, Äpfel, Melonen
	Allergene in Wein
	Auch im Wein können allergene Stoffe enthalten sein. Vor allem sind dies Eiweißverbindungen, Histamin, Sorbitol und Tyramin (vor allem bei Rotweinen mit BSA), gegen Schwefel (ist nahezu in jedem Wein enthalten) und auch der Alkohol (Etahnol) selbst.

